
KĀZU BANKETA PIEDĀVĀJUMS. 28,00 EUR NO PERSONAS.  

/Sākot no 10 personām/ 

Kad:  _________________  plkst: ________________  

Kur:   ___________________________________ 

Cik personām:  _________________________________ 

Kontaktpersona: __________________________________ 

 

UZKODAS 

Tempurā ceptas Latvijas upju zivis un dārzeņi ar ābolu - mārrutku 

mērci 

Ceptas tīģergarneles ar kale kāpostiem, apelsīniem, olīvām un 

ceptām mīdijām 

Pīļu aknu muss uz siera cepuma ar lielogu dzērvenēm sīrupā 

Zemā temperatūrā gatavota liellopa mēle ar sinepju krēmu 

Svaigsiera trifeles biešu glazūrā 

Vistas gaļas rulāde ar melnajiem ķiplokiem un spinātiem 

 

SALĀTI 

Kartupeļu - bumbieru salāti ar kaperiem, kūpinātu palijas fileju, 

marinētām paipalu olām un citronu vinegreta mērci 

Kraukšķīgie cūkgaļas cepeša salāti ar marinētām celmenēm un 

sinepju mērci 

Pērļu kuskusa salāti ar  kaperiem, violetajiem burkāniem, avokado un 

tomātu pesto mērci (vegāns) 

Ceptas krāsainās bietes ar rukolu, kazas sieru un ķirbju sēklām  

Pašcepta maize, garšaugu sviests 

 

PAMATĒDIENI SILTUMTRAUKOS /LŪD ZAM IZVĒLĒTIES 3 OPCIJAS/ 

Krāsnī cepta mencas fileja ar grauzdētu garšaugu - kaperu maizi, 

ceptiem zaļajiem dārzeņiem un citrusu - sviesta mērci 

Grillēta vistas balotīne ar ceptiem jaunajiem kartupeļiem, medotiem 

burkāniem un baltvīna mērci 



Paelja ar jūras veltēm, artišokiem, ķiršu tomātiem, spinātiem, 

marinētiem pipariem, ziedkāpostiem un valriekstiem 

Meža sēņu ravioli ar saulē kaltētu tomātu mērci, cieto sierun un 

spinātiem 

 

OTRAIS CĒLIENS 

Antipasta (marinēti dārzeņi, salami, prosciutto, olīvas, cietais siers, 

Kamambērs) 

Pērļu kuskusa salāti ar  kaperiem, violetajiem burkāniem, avokado 

un tomātu pesto mērci  

Mazsālīta laša tortilla ar kaperu krēmu un salātlapām 

Vistas gaļas rulāde ar melnajiem ķiplokiem un spinātiem 

Zirņu falafels ar humusu un krāsainajiem burkāniem (vegāns) 

Mocarella ar krāsainajiem tomātiem un bazilika pesto 

 

Šefpavārs strādā ar sezonāliem produktiem, līdz ar to ir 

iespējamas korekcijas. 

 

Banketa piedāvājuma cena no personas 28,00 EUR 

Banketiem uz vietas restorānā – papildus 10% apkalpošana 

Morss: 3,50 EUR / litrs          

Citronūdens ar piparmētrām un ingveru – 3,50 EUR / 1,5 litri  

Kafija -1,50 EUR 


